Приложение 1
П О Л О Ж Е Н И Е

об  организации и проведения Республиканской олимпиады профессионального мастерства обучающихся учреждений среднего профессионального образования на звание «Лучший по профессии – 2015»

1. Общие положения
  1.1. Республиканская олимпиада профессионального мастерства обучающихся по профессиям среднего профессионального образования (далее – Олимпиада) проводится в соответствии с Регламентом организации и проведения Всероссийских олимпиад профессионального мастерства обучающихся по профессиям и специальностям среднего профессионального образования, утвержденного заместителем Министра образования и науки Российской Федерации  А.А. Климовым от 6 февраля 2015 года.
  1.2. Проведение Республиканской олимпиады осуществляется во исполнение  Указа  Президента  Российской  Федерации  от  6  апреля  2006 г. № 325  «О мерах государственной поддержки талантливой  молодежи»,   пункта 22 Комплекса мер по реализации Концепции общенациональной системы выявления и развития молодых талантов, утвержденного заместителем Председателя Правительства Российской Федерации О.Ю. Голодец от 26 мая 2012 г. № 2405п-П8, а также письма Министерства образования и науки Российской Федерации от 10.02.2015 № 06-113 «Об организации Всероссийской олимпиады профессионального мастерства обучающихся по профессиям и специальностям среднего профессионального образования. 
2. Цели и задачи Олимпиады 

2.1. Олимпиада проводится в целях выявления качества подготовки обучающихся, дальнейшего совершенствования их мастерства, закрепления и углубления знаний и умений, полученных в процессе теоретического и практического обучения, стимулирования творческого роста, повышения престижа образовательных учреждений, выявления наиболее одаренных и талантливых обучающихся по основным образовательным программам подготовки квалифицированных рабочих, служащих.

2.2. Проведение Олимпиады направлено на решение следующих задач:

проверка способности обучающихся к самостоятельной профессиональной деятельности, совершенствование умений эффективного решения профессиональных задач, развитие профессионального мышления, способности к проектированию своей деятельности и конструктивному анализу ошибок профессиональной деятельности, повышение интереса к будущей профессиональной деятельности;

повышение роли работодателей в обеспечении качества подготовки квалифицированных рабочих, служащих;

развитие профессиональной ориентации граждан;
расширение круга профессиональных умений по выбранной профессии;

повышение ответственности обучающихся за выполняемую работу, способности самостоятельно и эффективно решать проблемы в области профессиональной деятельности;

проверка профессиональной готовности обучающегося к самостоятельной трудовой деятельности.

3. Организация и проведение олимпиады

3.1. Олимпиада проводится поэтапно:

I этап – проводится  учреждениями среднего профессионального образования, реализующими основные профессиональные образовательные программы подготовки квалифицированных рабочих (служащих) март- апрель 2015 г.;

II этап – Республиканский – проводится Министерством образования и науки  Республики Татарстан согласно приложенному графику(приложение 3);
Ш этап – заключительный – проводится Министерством образования и науки Российской Федерации.

4. Условия проведения и участники Олимпиады 
4.1. Олимпиада проводится среди обучающихся учреждений  среднего профессионального образования по программам подготовки квалифицированных рабочих (служащих), занявших первое или второе  место в I этапе Олимпиады. На  Республиканский  этап  Олимпиады –– от каждого учреждения образования направляется по одному участнику. 
4.2. В Олимпиаде участвуют граждане Российской Федерации в возрасте до 25 лет, которые обучаются по программам подготовки квалифицированных рабочих (служащих) в учреждениях среднего профессионального образования. 
4.3. Учреждения профессионального образования  не позднее 10 дней до начала Олимпиады представляют в учреждения СПО, на чьих базах проводится Олимпиада, заявку, содержащую следующие сведения(приложение4):
- полное название учреждения, почтовый адрес;

- фамилия, имя, отчество участника;

- число, месяц, год рождения;

          - индекс учебной группы, курс обучения, полное наименование профессии, уровень квалификации по итогам поэтапной аттестации (на обучающегося);

-фамилия, имя, отчество руководителя (сопровождающего), занимаемая должность;

-  потребность в жилье (кол-во мест).
К заявке прилагается выписка из акта об  итогах предыдущего этапа олимпиады.
4.5. В день регистрации участником Олимпиады лично предъявляется  в мандатную комиссию Олимпиады:

           - копия паспорта, заверенная образовательным учреждением, направляющим участника Олимпиады;

           - копия свидетельства ИНН, заверенная образовательным учреждением, направляющим участника Олимпиады;

           - копия пенсионного страхового свидетельства, заверенная образовательным учреждением, направляющим участника Олимпиады;

- ученический (студенческий) билет.

4.6. Прибывшие на Олимпиаду участники обязаны пройти регистрацию.

4.7. Перед выполнением практического задания участники Олимпиады могут предварительно познакомиться с используемым оборудованием(приложение 7).
4.8. Лица, сопровождающие участников Олимпиады, несут ответственность за поведение, жизнь и безопасность участников в пути следования и в период проведения Олимпиады.

4.9.  При несоблюдении условий Олимпиады, грубых нарушениях технологии выполнения работы, правил безопасности труда участник отстраняется от дальнейшего выполнения задания по решению жюри.
4.10. Контроль за соблюдением участниками Олимпиады безопасных условий труда, норм и правил охраны труда возлагается на администрацию учреждения, на чьей базе проводится Олимпиада. Образовательная организация, являющаяся организатором этапа Олимпиады, обязана обеспечить безопасность проведения мероприятий: охрану общественного порядка, дежурство медицинского персонала, пожарной службы и других необходимых служб.
4.11. Питание, культурная программа, медицинское и транспортное обслуживание участников Олимпиады обеспечиваются за счет организационных взносов, перечисленных образовательными учреждениями среднего профессионального образования, обучающиеся которых являются участниками Олимпиады, а сопровождающих лиц – за счет командировочных расходов.

Сумма организационных сборов на участника Олимпиады составляет 3000 рублей.
Организационный взнос в размере 3000 (три тысячи) рублей учебное заведение - участник Олимпиады  перечисляет в ЧОУ СПО «Торгово-технологический колледж». Юридический адрес:

Банковские реквизиты:

ОГРН: 1071600000878

ИНН 1650153285  КПП 165001001

Р/сч: 40703810562000000049              

в  Отделение № 8610 Сбербанк России г.Казань, РТ

К/сч: 30101810600000000603

БИК: 049205603

5. Содержание и порядок проведения Олимпиады.
5.1.
Олимпиада включает выполнение теоретического и практического заданий.  Выполнение работ всех видов заданий оценивается 100 баллами:

-  Теоретическое задание оценивается в 20 баллов;

- Практическая часть оценивается в 80 баллов.
5.2. Теоретическое задание будет представлено в виде тестов. На выполнение теоретического задания отводится 60 минут.

Теоретическое задание включает вопросы, охватывающие содержание общепрофессиональных дисциплин. 
5.3. Время на выполнение практического задания отводится в зависимости от профессии до 4-х часов.

Практическое задание:

· Приготовление горячего блюда из рыбы с гарниром и соусом

· Приготовление десерта 

При приготовлении горячего блюда сочетание продуктов любое, способ подачи произвольный, выход 250-275 гр. (100гр. рыбы, 120гр. гарнира, 30гр. соуса, 25гр. дополнительного гарнира) в соответствии с технологической картой (технологические карты разрабатываются участниками заранее, членами жюри не оцениваются). Блюдо приготавливается участником на 2 порции. Основные продукты предоставляются базой проведения Олимпиады (приложение5). Блюдо подается на белой тарелке диаметром 24 см.
При приготовлении десерта сочетание продуктов любое, способ подачи произвольный, выход 150-200 гр. в соответствии с технологической картой(технологические карты разрабатываются участниками заранее, членами жюри не оцениваются). Блюдо приготавливается участником на 2 порции. Основные продукты предоставляются базой проведения Олимпиады (приложение5). Блюдо подается на белой квадратной тарелке диагональю  20см., по желанию участника предоставляются стаканы,  креманки, бокалы.
· Практическое задание конкурсанты выполняют в перчатках;

· По желанию участники  могут воспользоваться своими инструментами и приспособлениями, посудой для подачи;

· При оценке блюд внимание обращается на подачу блюда, органолептические показатели, сложность приготовления, соблюдение санитарно-гигиенических требований;

·  Набор необходимой посуды для приготовления и подачи для каждого участника предоставляется принимающей стороной (Торгово-технологический колледж);

·  Участники олимпиады получают основной вид сырья и по ходу работы самостоятельно определяются с остальным набором продуктов, необходимых для приготовления (приложение 5);

· Неиспользованные остатки продуктов должны оставаться на рабочем столе.

5.4. При несоблюдении условий Олимпиады, грубых нарушениях технологии выполнения работы, правил безопасности труда участники по решению Оргкомитета отстраняются от дальнейшего выполнения задания. 
5.5. Результаты выполнения заданий Олимпиады по профильным направлениям оцениваются жюри(приложение 6).

5.6. Победитель и призеры Олимпиады определяются по лучшим показателям (баллам) выполнения конкурсных заданий. При равенстве показателей предпочтение отдается участнику, имеющему лучший результат за выполнение профессионального задания.
6. Подведение итогов, поощрение победителей Олимпиады.

6.1 Победитель олимпиады  определяется по лучшим показателям (баллам). Победителю Олимпиады присуждается 1 место, призёрам – 2 и 3 места.
6.2. Победителю устанавливается премия  в размере 7000 рублей; призерам: 
за II место – премия в размере 5000 рублей;
за III место – премия в размере 3000 рублей.
Победитель, призеры Олимпиады, а также участники Олимпиады, занявшие призовые места по номинациям, награждаются Дипломами Министерства образования и науки РТ.
6.3. При необходимости оргкомитетом Олимпиады могут быть внесены изменения и дополнения как в номинации Олимпиады, так и в порядке ее проведения.
6.4. Итоги Олимпиады объявляются приказом Министерства образования и науки Республики Татарстан. 
6.5 Участник Олимпиады, занявший I место, направляется на Всероссийскую олимпиаду профессионального мастерства обучающихся учреждений среднего профессионального образования по программе подготовки квалифицированных рабочих, служащих.
Приложение 2
Дата проведения 28-29 апреля 2015 года

Место проведения: РТ, г. Набережные Челны, Промышленно-коммунальная зона, Трубный проезд, 15, частное образовательное учреждение среднего профессионального образования «Торгово-технологический колледж» (ЧОУ СПО «Торгово-технологический колледж»).

Телефон 8(8552) 53-70-87

Электронный адрес: nypo_ttk@mail.ru
- 28 апреля – заезд, регистрация, организационное совещание;

- 29 апреля – проведение Олимпиады.

Приложение 3
Заявка

на участие в Республиканской олимпиаде профессионального мастерства

на звание «Лучший по профессии-2015»

19.01.17. Повар, кондитер

	1
	Полное наименование образовательного учреждения (по Уставу);

Почтовый адрес
	

	2
	Краткое наименование образовательного учреждения (по Уставу)
	

	3
	Директор образовательного учреждения (Ф.И.О.)
	

	4
	Телефон/факс с кодом

Адрес электронной почты  и имя сайта
	

	5
	Ф.И.О. участника
	

	6
	Дата рождения участника (число, месяц, год)
	

	7
	Полное наименование профессии
	

	8
	Индекс учебной группы
	

	9
	Курс обучения
	

	10
	Уровень квалификации по итогам поэтапной аттестации
	

	11
	ИНН(участника)
	

	12
	Страховое свидетельство (участника)
	

	13
	Паспортные данные (участника)
	

	14
	Ф.И.О. преподавателя, подготовившего участника
	

	15
	Ф.И.О. мастера п/о, подготовившего участника
	

	16
	Необходимость в общежитии с указанием:

-количество человек

 -дата и время приезда

-дата и время отъезда
	

	17
	Ф.И.О. сопровождающего
	


Приложение 4
Список продуктов для проведения Республиканской Олимпиады профессионального мастерства  на звание «Лучший по профессии – 2015»                                                                                               

 19.01.17. Повар, кондитер

	№ 

п/п
	Наименование продуктов
	Кол-во, г/шт.

на 1 участника
	Кол-во, г/шт.

на всех участников

	Основной набор

	1
	Треска и горбуша (филе с кожей и без костей)
	150+150
	

	2
	Масло растительное
	100
	

	3
	Масло сливочное
	100
	

	4
	Яйцо 
	4
	

	5
	Цукини
	200
	

	6
	Дайкон 
	100
	

	7
	Картофель
	300
	

	8
	Морковь
	200
	

	9
	Лук репчатый
	100
	

	10
	Перец свежий
	100-150
	

	11
	Помидоры свежие
	100
	

	12
	Мука пшеничная
	150
	

	13
	Сливки 33% жирности
	150
	

	14
	Спаржа
	100
	

	15
	Лимон 
	100
	

	16
	Лайм 
	100
	

	17
	Зелень (базилик, петрушка, укроп, тимьян, мята)
	150
	

	18
	Шоколад 
	100
	

	Дополнительный набор

	1
	Пекинская капуста
	
	

	2
	Салат в горшочке
	
	

	3
	Брокколи 
	
	

	4
	Вино белое сухое
	
	

	5
	 Помидоры Черри
	
	

	6
	Маслины
	
	

	7
	Оливки
	
	

	8
	 Горошек зеленый мороженный
	
	

	9
	Лук порей
	
	

	10
	Лук шалот
	
	

	11
	Тыква
	
	

	12
	Свекла
	
	

	13
	Баклажаны
	
	

	14
	Маринованные огурцы
	
	

	15
	Чеснок
	
	

	16
	Уксус бальзамический
	
	

	17
	Соевый соус
	
	

	18
	Яйцо перепелиное
	
	

	19
	Сыр 
	
	

	20
	Мука пшеничная
	
	

	21
	Крахмал
	
	

	22
	Сухари панировочные
	
	

	23
	Шпинат
	
	

	24
	Томатная паста
	
	

	25
	Сметана, молоко
	
	

	26
	Уксус 9%
	
	

	27
	Шафран
	
	

	28
	Куркума 
	
	

	29
	Соль, перец
	
	

	30
	Сахар 
	
	

	31
	Кунжут
	
	

	32
	Грецкие орехи
	
	

	33
	Миндаль 
	
	

	34
	Кедровые орехи
	
	

	35
	Помидоры свежие
	
	

	36
	Огурцы свежие
	
	

	37
	Ягодный джем в ассортименте
	
	

	38
	Молоко сгущенное
	
	

	39
	Вишня консервированная коктейльная
	
	

	40
	Ванилин
	
	

	41
	Ананасы консервированная
	
	

	42
	Персики консервированная
	
	

	43
	Абрикосы консервированные
	
	

	44
	Желатин
	
	

	45
	Клубника свежая
	
	

	46
	Брокколи свежая
	
	

	47
	Рис 
	
	

	48
	Бисквит 
	
	

	49
	Печенье сухое
	
	

	50
	Ликер сливочный
	
	

	51
	Виноград зеленый, красный
	
	

	52
	Киви 
	
	

	53
	Бананы 
	
	

	54
	Мандарины 
	
	

	55
	Мороженое пломбир белый и шоколадный
	
	

	56
	Сахарная пудра
	
	

	57
	Огурцы свежие
	
	

	58
	Белковая икра черная и красная
	
	

	59
	Рисовый  уксус  
	
	

	60
	Специи для рыбы
	
	

	61
	Специи для овощей
	
	

	62
	 Свежие ягоды
	
	

	63
	Грибы шампиньоны свежие
	
	


Приложение 5
                                                  Оборудование и инвентарь

	Пароконвектомат – 1 шт.

	Плита электрическая 4-х комфорочная -3 шт.

	Шкаф холодильный – 2 шт.

	Весы электронные - 4 шт.

	Микроволновая печь – 1 шт.

	Взбивальная машина – 2 шт.

	Мясорубка – 1 шт.

	Блендер -2шт.
Миксер-1шт

	Жарочный шкаф-2шт

	Фритюрница электрическая-1 шт
Пароварка-2шт.

	Производственный инвентарь


Дополнительное оборудование участник олимпиады обеспечивает самостоятельно.

